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РОБОЧИЙ НАВЧАЛЬНИЙ ПЛАН

підготовки кваліфікованих робітників з професії 5122 «Кухар» 
у Комунальному навчальному закладі «Міжшкільний навчально-виробничий комбінат № 1» Дніпропетровської міської ради
Кваліфікація – Кухар, 3 розряд (Професійно-технічне навчання)
Загальний обсяг навчального часу: 879 годин

Термін навчання – 2 роки
І. ГРАФІК НАВЧАЛЬНОГО ПРОЦЕСУ

	    Клас 
	  Вересень
	29.09-05.10
	Жовтень
	27.10-02.11
	 Листопад
	  Грудень
	29.12-04.01
	Січень
	26.01-01.02
	Лютий
	23.02-01.03
	  Березень
	30.03-05.04
	Квітень
	27.04-03.05
	 Травень
	   Червень
	Липень
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	13-19
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	22-28
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	27-2.08
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              Теоретичне навчання – Т,      виробниче  навчання – В,       виробнича  практика – П,      канікули – К,       Державна кваліфікаційна атестація – ДКА
ІІ. ЗВЕДЕНІ  ВІДОМОСТІ ПО БЮДЖЕТУ ЧАСУ (в  тижнях)

	Клас
	Професійно-теоретична

підготовка
	Професійно-практична підготовка
	Державна підсумкова атестація
	Свят-кові 
	Кані-

кули
	Всього

навчаль-

ного

 часу

	
	
	Виробниче

навчання  в

навчальному

закладі
	Виробниче

навчання на

виробництві чи  в сфері послуг
	Виробнича

практика  на

робочих місцях  на

виробництві чи  в сфері  послуг
	Переддипломна (перед випускна) практика  на

виробництві чи  в сфері  послуг
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Тиж.
	Год.
	Тиж.
	Год.
	Тиж.
	Год.
	Тиж.
	Год.
	Тиж.
	Год.
	Тиж.
	Год.
	Тиж.
	Тиж.
	Тиж.

	10
	34
	163
	38
	140
	-
	-
	8
	240
	-
	-
	-
	-
	
	13
	52

	11
	26
	103
	18
	64
	-
	-
	11
	103
	-
	-
	1
	7
	
	3
	39


Ш. ПЛАН НАВЧАЛЬНОГО ПРОЦЕСУ

	№ з/п
	Навчальні предмети
	Разом
	Розподіл годин по класах і семестрах (кількість годин в тиждень)
	

	
	
	
	10 клас
	Всього
	11 клас
	Всього

	
	
	
	1 семестр
	2 семестр
	8п
	
	1 семестр
	2 семестр
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	1к
	8
	1к
	10
	1к
	1
	3
	4
	1
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	8
	1к
	1
	7
	2
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	Тижні
	

	1.
	Загальнопрофесійна підготовка
	59
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	34

	1.1
	Інформаційні технології
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	-
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	Основи правових знань
	17
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	-
	1
	
	1
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	17

	1.3
	Правила дорожнього руху
	8
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	8
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	-

	1.4
	Основи галузевої економіки і підприємства
	17
	
	
	
	
	1
	
	
	1
	1
	
	
	17
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	-

	2.
	Професійно-теоретична підготовка
	266
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	163
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	103

	2.1
	Технологія приготування їжі з основами товарознавства
	102
	1
	
	2
	
	2
	
	2
	2
	2
	
	
	60
	2
	
	2
	
	1
	1
	1
	
	
	
	
	
	42

	2.2
	Устаткування підприємств харчування
	70
	1
	
	1
	
	
	
	1
	1
	1
	
	
	24
	2
	
	2
	
	1
	1
	3
	
	
	
	
	
	46

	2.3
	Гігієна та санітарія виробництва
	27
	1
	
	1
	
	1
	
	1
	
	
	
	
	27
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	-

	2.4
	Організація виробництва та обслуговування
	27
	
	
	
	
	
	
	1
	1
	2
	
	
	12
	
	
	
	
	1
	2
	
	
	
	
	
	
	15

	2.5
	Облік, калькуляція і звітність
	10
	
	
	
	
	1
	
	
	
	
	
	
	10
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	-

	2.6
	Охорона праці
	30
	1
	
	1
	
	1
	
	1
	1
	
	
	
	30
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	-

	3.
	Професійно-практична підготовка
	547
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	380
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	167

	3.1
	Виробниче навчання
	204
	2
	30
	2
	24
	1
	30
	1
	1
	1
	6
	
	140
	2
	30
	2
	
	2
	
	
	
	
	
	
	
	64

	3.2
	Виробнича практика
	343
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	30
	240
	
	
	
	30
	
	
	2
	30
	6
	5
	4
	
	103

	4.
	Державна кваліфікаційна атестація
	7
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	-
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	7
	7

	5.
	Загальний обсяг навчального часу 
	879
	7
	30
	7
	30
	7
	30
	7
	7
	7
	6
	30
	568
	7
	30
	7
	30
	7
	6
	7
	30
	6
	5
	4
	7
	311

	6.
	Консультації
	20
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	8
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	12


	ЛАБОРАТОРІЇ
	КАБІНЕТИ

загальнопрофесійної підготовки
	КАБІНЕТИ

професійно-теоретичної підготовки

	1. Кухня-лабораторія з дегустаційним залом  
	1. Охорони праці та правил дорожнього руху
	1. Технології приготування їжі та основ товарознавства

	2. Інформаційних технологій
	2. Технології комп’ютерної обробки інформації
	2. Устаткування підприємств харчування та організації обслуговування


ІV. ПЕРЕЛІК ОСНОВНИХ МАЙСТЕРЕНЬ, ЛАБОРАТОРІЙ, КАБІНЕТІВ
	Клас
	Код
	Професія
	Кваліфікація

	11
	5122
	Кухар
	3 розряд


V. ПОЕТАПНА АТЕСТАЦІЯ

Методист НМЦ ПТО                                       О. В. Гришаєва                        Директор МНВК № 1                                                 Ю. Г. Гордєєв

